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Elaboración: Vino tinto procedente de la variedad Tempranillo, elaborado mediante técnicas de 
fermentación controlada y posteriormente envejecido en barricas de roble Americano durante al 
menos 6 meses.  
 
Cata: Un vino elegante, de color rojo cereza con ribete rubí. Aromas de frutos en compota y vivos 
recuerdos de vainilla con un toque especiado muy agradable. En boca se presenta estructurado y 
equilibrado.  
 
Maridaje: Recomendamos degustar con quesos curados, patés y guisos de carne. 
 
Temperatura de servicio: 14-16ºC. 
 
 


